
Informations & réservation : 0262 24 05 34 

COIN CHAUD
Filet mignon
Magret de canard
Pommes de terre grenailles rôties
Gratin de palmiste
Riz / Grains

BOISSONS
Boissons chaudes
Jus de fruits
Détox

COIN SUCRÉ
Tartelettes citron menthe

Cookies noix et noisettes, ganache chocolat au lait
Macarons letchi framboise

Gâteau ananas rôti à la cannelle et au rhum

TARIFS
65€ par adulte 

29€ par enfant de 4 à 11 ans inclus
Gratuit pour les enfants de moins de 4 ans

MENU 

Brunch Nouvelle année
2025

MERCREDI 1ER JANVIER À PARTIR DE 12H

BREAKFAST
Œufs brouillés 
Bacon 
Pancake s
Viennoiseries 
Brioche au sucre 
Gâteau péi 
Charcuteries & fromages 
Merguez 
Chipolatas 

HORS D’OEUVRES
Verrines de camarons, sauce Champagne 

Galantine au combava 
Mini pâtés en croûte

Boudins blancs de volaille au Porto 
Navets au poulet 

Salade de saumon fumé, pommes vertes 
Mesclun péi

SHOW-COOKING
Brochettes de poulet marinées 

Brochettes de poisson aux épices créoles 


